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Vegetarisch-/Veganes Buffet

Vorspeisen
Crépe Rolle mit mediterranem Gemiise (vegan)
Marinierter Tomatensalat mit Bliffelmozzarella & Krauter Pesto Topping (vegetarisch)
Eingelegte Zucchini, Champignons,
Brokkoli und Karotten in Olivendl und feinen Krautern (vegan)
Glacierte Zwiebelschoten in Rotwein-Balsamico (vegan)
Marinierte gelbe und rote Paprikaschoten (vegan)
Pikanter Couscous Salat mit Limetten und kleinem Gemtise (vegan)
Reich sortierter Brotkorb mit Ciabatta & Baguette

Hauptspeisen
Ravioli gefillt mit Spinat und Ricotta an Salbeisauce (vegetarisch)
Spinatknddel an feiner Parmesansauce (vegetarisch)

Frisch aus dem Wok
Penne mit frischem Gemiuse an kraftigem Krauter-Tomatensugo (vegan)

Dazu ein
Salatauswahlbuffet mit zweierlei Dressing
Joghurt- (vegetarisch), und Zwiebel-Senf-Dressing (vegan)

Dessert
Italienische Kaseauswahl vom Brett

Mascarponecreme an Aprikosenragout
Stracciatella Mousse auf knusprigem Boden mit Kirschsauce liberzogen
Frischer Obstsalat mit Maraschino (vegan)
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