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und Seminarhaus

Mediterranes Buffet

Vorspeisen
Marinierter Tomatensalat mit Bliffelmozzarella & Krauter Pesto Topping (vegetarisch)
Rindercarpaccio mit wildem Rucola, gehobeltem Parmesan und Balsamicoreduktion
Dinn geschnittene Rote Bete mit Walnlissen und Ziegenkase (vegetarisch)
Feiner Oktopussalat mit frischer Petersilie und Tomaten
Hausgebeizter Lachs an Honig-Senf-Dill-Dip
Ciabatta, Olivenbrot, Baguette

Hauptspeisen
Jungschweinfilet gebraten im frischen Krautermantel mariniert
an feiner Krautersauce
Zitronen-Thymian Hahnchenfilet
Saibling in Orangen-WeiBwein-Sauce
Moussaka (vegetarisch)

dazu servieren wir
Rosmarinkartoffeln (vegan), Serviettenknddel (vegetarisch)
Mandelreis an Nussbutter (vegetarisch)
Mediterranes Schmorgemtise (vegan)
Bunter Krautersalat mit zweierlei Dressing
Joghurt- (vegetarisch), und Zwiebel-Senf-Dressing (vegan)

Dessert
Frischer Obstsalat mit Maraschino
Mousse von gerdsteten Niissen an Meersalz & Mirabelle
Espresso Créeme mit marinierten Feigen

Event-Scheune Kernmiihle
Buffetvorschlage 2024



