
 
 

Event-Scheune Kernmühle 
Buffetvorschläge 2022 

Stand 10.2020 

Classic Grill Barbecue vom Weber Holzkohle Grill 
 
 

Auf Wunsch 
Auf den Tischen eingestellt dreierlei Butter und Steinofenbaguette (auch vegan) 

 Preis pro Person € 1,68 netto / € 2,00 brutto 

 
 

Vorspeisen 
Eingelegte Zucchini, Champignons, rote Paprikaschoten,  

Austernpilze und Auberginen in Olivenöl und feinen Kräutern (vegetarisch) 
Geschmorte Ofentomaten (vegan) 

Bunter Nudelsalat mit Mozzarella-Kugeln und Frühlingslauch (vegetarisch) 
Frischer Couscous Salat mit Minze, Limette und einem Hauch von Chili (vegetarisch) 

Fränkischer Kartoffelsalat (vegetarisch) 
Bunter Kräutersalat an Zwiebel-Senf-Dressing (vegetarisch) 

 
 

Frisch vom Grill 
Steaks vom argentinischen Roastbeef 

Zarte Hähnchenbrüste 
Feurig marinierte Schweinefiletspieße 

Lachs im Buchenholzspan 
Black Tiger Shrimps am Spieß 

Halloumi Käse (vegetarisch) 

Kleine Drillinge an Rosmarin und Olivenöl mit Meersalz verfeinert (vegetarisch) 

Maiskolben mit Selleriesalz (vegetarisch) 
Grillgemüse (vegetarisch/vegan) 

 
Dazu reichen wir 

Grillsaucen: Kräuterbutter, Chili-Dipp, Knoblauchsauce, Ketchup 
Großer, reich sortierter Brotkorb mit Schwarzbrot, Ciabatta und Baguette 

 
Dessert im Gläschen 

Sekt-Limetten-Törtchen im Glas und Butter-Keks-Crumble 
Früchte-Spieße 

Erdbeer-Tiramisu  
 
 

Preis pro Person inkl. Grill, Grillequipment und Grillmeister  

(ab 50 Personen) 
€ 35,29 netto / € 42,00 brutto 

zzgl. Lieferkosten 


